
HOTFILL/
COLDFILL  
für jede Anforderung  
die richtige Flasche

SOSSEN

MAYONNAISE

KETCHUP

KONFITÜREN

UVM.

Wir bieten Ihnen die 

optimale Wahl für Ihren  

Abfüllprozess.

Ganz gleich ob Heiß- oder

Kaltabfüllung, unsere

DELI-Serie wurde für beide

Prozesse entwickelt.

HYGIENISCH SICHER  
VERPACKT IN PET

DELI

EPROPLAST ist nach einem der 

wichtigsten Lebensmittelverpa-

ckungsstandards FSSC22000  

(Food Safety System Certification 

22000) zertifiziert. Ebenfalls sind  

wir nach DIN EN ISO 9001:2008  

und 50001:2011 zertifiziert.

QUALITÄT  
& HYGIENE

Tel:  +49 3683 4071-0

Fax: +49 3683 4071-130

Mail: info@eproplast.com

WWW.EPROPLAST.COM

An der Asbacher Str. 38

98574 Schmalkalden

Germany
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DELI HF  
Mikrobiologisch sicher abfüllen

DELI CF  
Neu im Sortiment

Die DELI-HF Serie wurde entwickelt, um Produkte mit erhöhten Temperaturen  

– bis max. 87 °C – sicher abzufüllen. Sirup, Saucen und andere Spezialitäten finden  

in dieser Serie ihre perfekte Verpackung.

Die DELI-CF Serie ist ideal für Produkte, die bei niedrigen Temperaturen ihre Frische  

und Qualität bewahren. Von erfrischenden Getränken bis zu leichten Saucen – unsere  

DELI-CF ist die optimale Wahl für die Kaltabfüllung Ihrer Produkte.


